
SUPER PREMIUM RESERVE



ყურძნის მოყვანის
ხელოვნება



ქართველები,
ვაზი
და ღვინო



წინანდალი (PDO*) 

ვაზისუბანი (PDO*)
მუკუზანი (PDO*)

ახაშენი (PDO*)
გურჯაანი (PDO*)

კარდენახი (PDO*)

კოტეხი (PDO*)

კახეთი (PDO*)

*PDO – დაცული ადგილწარმოშობის დასახელება

ყვარელი (PDO*)

თელიანი (PDO*)
ქინძმარაული (PDO*)

ნაფარეული (PDO*)

წითელი ნახევრად ტკბილი ღვინო
წითელი ღვინო
თეთრი ღვინო
ქარვისფერი ღვინო
შემაგრებული ღვინო

მეღვინეობის 8000 წლიანი ისტორია
და ქართული ქვევრი



ქართული 

ტრადიციული

სასმისი - კულა





კულაშის ტერიტორიაზე
მცხოვრებ ქართველ 
ებრაელთა ისტორია

q�Tv�i e�a�ebi



კოლექცია:
SUPER PREMIUM RESERVE 2020

სალათებთან, ყველთან, ტკბილეულთან
და ხილთან.

ქინძმარაული
წითელი ნახევრად ტკბილი

ყურძნის ჯიში: საფერავი

სალათებთან, ყველთან, ტკბილეულთან და ხილთან.
რეკომენდებულია:

რაოდენობა: 3900

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:

ალკოჰოლი: 11,0%

+16°C +18°C +12°C +14°C

რქაწითელი
ქარვისფერი მშრალი

ყურძნის ჯიში: რქაწითელი

სალათებთან, ყველთან, ფრინველის ხორცთან
და თევზთან.

რეკომენდებულია:

რაოდენობა: 3200

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:

ალკოჰოლი: 12,0%

მუკუზანი
წითელი მშრალი

ყურძნის ჯიში: მუკუზანი

სტეიკთან, ცხვრის ხორცთან, ხბოს ხორცთან, 
მწვადთან ან ყველთან.

რეკომენდებულია:

რაოდენობა: 3700

+16°C +18°Cმოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:

ალკოჰოლი: 12,5%

საფერავი როზე
ვარდისფერი მშრალი

ყურძნის ჯიში: საფერავი
რეკომენდებულია:

რაოდენობა: 3500
ალკოჰოლი: 12,0%

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:

+6°C +10°C



კოლექცია:
SPECIAL COLLECTION 2021

ალაზნის ველი
წითელი ნახევრად ტკბილი

ყურძნის ჯიში: საფერავი

სალათებთან, ყველთან, ტკბილეულთან და ხილთან.
რეკომენდებულია:

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:

+16°C +18°C

ალკოჰოლი: 11,5%

წინანდალი
თეთრი მშრალი

+10°C +14°C

ყურძნის ჯიში: რქაწითელი, კახური მწვანე

სალათებთან, ყველთან, ფრინველის ხორცთან
და თევზთან.

რეკომენდებულია:

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:
ალკოჰოლი: 12,0%

საფერავი
წითელი მშრალი

+16°C +18°C

ყურძნის ჯიში: საფერავი

სტეიკთან, ცხვრის ხორცთან, ხბოს ხორცთან, 
მწვადთან ან ყველთან.

რეკომენდებულია:

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:
ალკოჰოლი: 13,5%

როზე
ვარდისფერი ნახევრად მშრალი

ყურძნის ჯიში: საფერავი

სალათებთან, ყველთან, ფრინველის ხორცთან
და თევზთან.

რეკომენდებულია:

მოხმარების ტემპერატურა:
შენახვის       ტემპერატურა:
ალკოჰოლი: 12,0%

+6°C +10°C



SUPER PREMIUM

ქინძმარაული
მუკუზანი

რქაწითელი
საფერავი როზე

SUPER PREMIUM

SPECIAL COLLECTION

ალაზნის ველი
საფერავი

წინანდალი
როზე

კოლექცია

ქინძმარაული
მუკუზანი

რქაწითელი
საფერავი როზე

Elashvili Family

Winemaker:

ISO 22000 , TUV SUD

ყვარელის რაიონი, 
მათიკაშვილის ქ. N55, 

საქართველო.

. .  "GRW"


